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凭购房合同可办理入学手续
网友“郝”咨询：本人和孩子的户口已经从老家迁到

北关区所属派出所，但购买的房子一直无法办理房产证，
凭购房合同是否可以给孩子办理入学手续？

北关区政府回复：北关区实行学区招生，报名工作开

始后，监护人需持本人辖区户口簿、房产证（新建小区未

办理房产证的持购房合同）、儿童预防接种证，带领适龄

儿童到所属学校登记。

进城务工人员
随迁子女入学政策

网友“务工”咨询：本人想在北关区办理进城务工人
员随迁子女上小学手续，需要提供哪些材料？

北关区政府回复：根据市教育局关于做好 2020年义

务教育招生入学工作的意见要求，进城务工人员随迁子

女入学需准备以下材料：1.适龄儿童及父母户口簿、身份

证；2.北关区公安部门出具的居住证；3.北关区劳动保障

部门办理的劳动用工备案手续或北关区工商行政部门颁

发的营业执照。家长可持以上材料，于招生工作开始后

按日程安排到居住证住所学校进行登记或到北关区教育

局教育股咨询，电话：5923394。

学生乘坐公交车
不用再实名登记

网友“xuesheng”咨询：我市实行公交车乘坐实名
制后，学生乘车如何进行实名登记？

安阳公交集团回复：我公司为加强疫情溯源和监测，

确保乘客安全出行，对乘客实行扫码或实名登记乘车，因

学生卡在办卡期间已实名登记过，乘坐信息从公司后台

可以及时查询，故学生在使用学生卡乘车时不需要再进

行实名登记。更多乘车规则可以关注安阳公交微信公众

号，或拨打公交热线 3695315进行了解。

（本报记者 高 咪 整理）

驾驶证转籍如何办理
网友“年”咨询：驾驶证省内转籍的办理流程是什么？
市公安交警支队回复：感谢您对驾管工作的支持，请您携带本人

身份证、驾驶证、一寸白底照片到车管所大厅办理，谢谢。

焊工证如何补办
网友“梁先生”咨询：我的焊工证丢失了，如何补办？
市应急管理局回复：根据《特种作业人员安全技术培训考核管理

规定》，特种作业操作证有效期为 6 年，在全国范围内有效。申办程

序：一是申请人提供本人二代身份证原件及复印件两份、安全考核合

格证和特种作业操作证补办申请表两份。本人无法到场、需由别人

代为办理的，提供本人二代身份证复印件两份、代办人二代身份证原

件及复印件、安全考核合格证和特种作业操作证补办申请表两份。

二是申请人将所需材料整理齐全后，

就近送至安阳市安全生产资格考试点

登记受理。考试点依据省宣教中心有

关要求，对材料进行核对登记，符合条

件的由考试点办理证件补办手续，不

符合条件不予受理或补正告知。

（本报记者 高 咪 整理）

宜居畅苑小区属于哪个学区
网友“王先生”咨询：我在灯塔路宜居畅苑小区居住，户口按社区

要求已经迁到豆腐营派出所，请问孩子上学应该去哪所学校报名？

九类人群如何接种疫苗
网友“nihao”咨询：请问我市九类重点人群应该去哪里接种疫

苗？申请流程是什么？

建业世和府北园属于哪个区
网友“幸福”咨询：光明路与紫薇北一路交叉口的建业世和府北

园一期、二期行政区划属于哪个区？

如何下载食品经营
许可申请书

网友“xue1”咨询：在网上如何申请食
品经营许可，食品经营许可申请书在哪里
可以下载？ （本报记者 高 咪 整理）

“光盘行动”
餐桌上的文明风

全国人大常委会

日前公布《中华人民

共和国反食品浪费法
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□本报记者 高 咪

“厉行节约、杜绝浪费”“不剩饭不剩菜”
“倡导节约，爱惜粮食，文明用餐，从我做
起”……这些提示语在我市多家餐馆都能看
到。餐饮行业倡导的“光盘行动”效果如何？
如何践行餐桌文明？2月27日，记者走进部分
餐馆进行随机采访。

当天中午，在解放大道一家火锅店内，不
少顾客正在用餐，记者在客人刚刚离开的一张
餐桌上看到，火锅内剩下了半锅汤，还有一点
豆皮、青菜等，十几个小盘子都空了。旁边的
服务员正在打扫餐桌，剩饭剩菜放到了专门的
袋子里。“以前，客人点好多菜，剩下很多。如
今，我们在顾客点餐时会及时提醒，引导顾客
适量点餐，餐厅的剩饭剩菜少了将近一半。”服
务员说。

记者在现场看到，餐厅内有免费的爆米花、
水果、冰激凌等，不少顾客正站在餐柜前挑选食
材，墙上的“能吃是福，节俭是德；勤拿少取，避
免浪费”的提示语清晰可见。顾客李艳正提醒
孩子少量盛取食物。李艳告诉记者，虽然是免
费的，但也不会一下子盛太多，不够再来取。

随后，记者来到中华路一家餐饮店，市民王
颖正在与朋友一起就餐，服务员根据就餐人数
给他们推荐了4个菜：糖醋小排、酸菜鱼、蒜蓉
木耳和烧茄尖，4个菜足够4个人吃了。王颖对
记者说：“点餐的时候，服务员询问了我们的人
数、口味喜好、饭量情况，根据我们的情况推荐
了菜品和数量。”此外，每张餐桌上都有一个二
维码，顾客扫码就可以点餐，页面上同样有“厉
行节俭、杜绝浪费”的提示语。“店内有可降解塑
料袋、餐盒，如果有剩菜，服务员会提醒客人打
包带回家。在我的带动下，身边的朋友也养成
了适量点餐、打包带走的习惯，每次餐后都会主
动要求打包。”王颖说。

采访中，记者了解到，一些餐饮店还在网上
推出了团购餐、包桌等服务，网络页面上不仅标
明了每道菜的材料、分量，还温馨提示用餐人
数、口味偏好等，这样详细、贴心的服务让不少
顾客竖起大拇指。“网上订餐十分方便，如果餐
饮店能够在打包饭菜时使用可循环的餐具，或
是减少一次性餐盒的使用，那么食客就能够真
正吃得节俭、吃得健康了。”市民张凤只表示。

□本报记者 高 咪

制止餐饮浪费，商家责无旁
贷。如何从源头制止浪费，商家
又有哪些小妙招？2 月 27 日，
记者带着问题进行了相关采访。

在中华路附近的一家自助餐
店，食品柜里摆放着一些用小盘
子盛放的食材。记者看到，菜品
种类有几十样，每样菜品有两三
盘。每种颜色的餐盘价位不同，
白盘 2 元、红盘 5 元、绿盘 10
元，价目表贴在墙上。吴改英是
这家店的配菜师傅，她告诉记
者，菜品种类不少，但数量并不
多，她会根据顾客选用情况提供
相应菜品，随时调整食材，以适
应消费者的需求。记者注意到，
这些菜品的分量并不大，蔬菜类
每份 150克，肉类每份 100克，
还有拼盘。“我们一直推行小份

菜、拼盘，这样顾客既可以品尝
到不同口味的美食，又能吃得健
康、吃得实惠。”吴改英表示。

除了小份菜、拼盘，我市一
些餐馆在减少食品浪费方面使出
了各自的妙招。在一家火锅店
内，后厨配菜师傅正在将生菜外
层的菜叶剥出来，一些嫩叶可以
直接当涮菜上盘，外层叶子可用
作食品摆盘或是作为其他菜品的
配菜使用。该师傅告诉记者，减
少加工环节的浪费能从源头上节
约粮食。在一家西餐馆内，后厨
的台账上清楚地记着菜品的库存
量、临近保质期菜品数量，采购
员可以根据台账及时补货，避免
造成原材料的浪费。

减少餐饮浪费，大到一口
锅，小到一碗料，都很重要。采
访中，记者发现，很多小火锅店
深受顾客喜爱，一人一锅，店员

会在点餐前询问顾客需求，根据
顾客的口味调配底料比例，在满
足个性化需求的同时避免不必要
的浪费。此外，有的店在配料区
提供了科学的调配比例，也有的
提前调好小料供顾客选用。“我
们将避免浪费的理念灌输给每一
名厨师、服务员，这样从厨师配
菜到服务员引导点餐、打包等，
每一处细节都能落实‘光盘行
动’。”一家餐馆的经理表示。

“反食品浪费法草案中明确
提出，餐饮服务提供者可以对造
成明显浪费的消费者收取处理厨
余垃圾的相应费用。这条规定很
贴近实际，对消费者是很好的约
束。”市民李亮说，以后在外吃
饭会注意适量点餐，减少不必要
的浪费，拒绝使用一次性餐具，
用实际行动为“光盘行动”助
力。

□本报记者 邓 娴

小餐桌，大文明。如何做到
节约用餐、文明用餐？目前，我
市一些餐饮企业推出半份菜、小
份菜，减少了“舌尖上的浪
费”。除了这些，倡导文明用
餐，餐饮企业和消费者还有哪些
需要做的？昨天，记者就此进行
了采访。

网友“陵容”经常和朋友外
出就餐。她告诉记者：“提到文
明用餐，很多人从新闻上都有了
解，但生活中，文明用餐的宣传
氛围还不够浓厚。餐饮企业应该
在显眼位置多张贴宣传标语，把
文明用餐、‘光盘行动’、公筷公
勺等标语贴到餐桌、墙壁等显眼
位置，提醒消费者用餐做到文
明、节俭；加强对工作人员的培

训，在服务消费者的同时做好引
导工作，让消费者吃得好，也不
浪费。”

如何让消费者适量点餐？网
友“枫树牧人”说：“同样是一
碗面，有的饭店分量大，而有的
饭店相对来说分量小些，这让消
费者点餐时很不好把握。餐饮企
业不妨在餐单上标注菜的分量，
帮助消费者合理搭配菜品，引导
消费者合理消费、理性消费、绿
色消费。”

节约用餐，需要关注的重点
在 哪 里 呢 ？ 网 友 “all3217”
说：“一般来说，家庭外出用餐
时大多数都能做到文明、节俭，
吃不完的饭菜会打包带走，但宴
席上的节约用餐比较难做到。宴
席上的菜品比较多，多数吃不
完，但很少有人打包。其实，餐

饮企业可以针对宴席推出半份
菜，或者根据人数适量上菜。同
时，外出用餐尤其是在宴席或者
朋友聚餐时，我们要养成用公筷
公勺的好习惯，这样吃不完时也
可打包带走。”

采访中，很多网友表示，相
关部门和餐饮企业还要进一步加
大对文明用餐、节俭用餐的宣传
力度，转变消费者的用餐理念，
形成节约光荣、浪费可耻的浓厚
氛围。同时，要倡导市民将文明
用餐融入日常生活中，不管是餐
馆的厨师还是居家做饭的市民，
从食材到成品都要节约，提高食
材利用率，实现物尽其用。餐饮
企业和市民都要行动起来，从细
微处做起，从现在做起，用小餐
桌推动大文明，共同拒绝餐饮浪
费行为，守护文明餐桌。

声音：

节约粮食 杜绝“舌尖上的浪费”

顾客：

适量点餐
剩菜打包

商家：

优化后厨管理 从源头节约食材

餐馆内张贴着文明用餐提示语

（本报记者 高 咪 摄）
餐馆倡导客人饭后打包不浪费

（本报记者 王小彤 摄）
“光盘行动”宣传海报随处可见

（本报记者 王小彤 摄）

市民就餐后将剩菜打包（本报记者 王小彤 摄）

关注食品安全，享受健康生活

（本报记者 王小彤 摄）


