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核心提示
群链名片

群链长说

8月 15日上午，记者走进滑县道口画
宝刚烧鸡有限责任公司（以下简称画宝刚
公司）标准化生产车间，看到传统卤制工艺
与现代科技的深度融合：透过玻璃窗可见，
机械化不锈钢架栏上，待加工烧鸡整齐排
列；煮制区的智能煮制系统精准控温。“过
去，老师傅凭经验把控火候与煮制程度。
如今有了新技术的加持，生产流程实现智
能化升级，电脑精准设置火候、时间等参数
即可。”画宝刚公司总经理画红胜说，“过去
需要一个人守一口锅，如今一个人可管十
几口呢。”

画宝刚公司历经几代人传承，从家庭
作坊发展为年产能 1500万只烧鸡的现代
化企业。该公司新厂区占地95亩，构建屠

宰、煮制、包装、冷藏四大闭环生产体
系。依托百年技艺积淀，该公司以

“非油炸着色”工艺为核心创新，改良传统
油炸工序，始终秉持健康美味的原则，让烧
鸡呈现出自然而诱人的色泽。该技术获第
七届国际发明展览会发明奖。目前，该公
司已拥有 21 项专利，覆盖烧鸡加工等环
节，为工艺优化与品质提升提供技术支撑。

“产品选用 450天以上鲜活蛋鸡为原
料，配以多味天然香辛料，再通过造型、晾
干、涂蜜等26道工序加工而成。成品形如
元宝，熟烂离骨，涵盖鲜烧鸡、软包装系列
及 30余种休闲食品，其中麻辣鸡胗、鸭脖
等小包装休闲食品已小批量上市。”画红胜
说，从养殖场到餐桌，公司构建“企业+养殖
场+经销商”生态链，严控蛋鸡收购标准。
销售网络辐射 500余家经销商，形成覆盖
河南、河北、北京、山东、天津等地的全国销
售网络。

汇聚优质资源
做强食品集群
□市人大常委会副主任、食品制造产业集群群
链长 王现波

民以食为天。我市食品产业焕发蓬勃生机、

实现迅猛发展，既需秉持“链式思维”，推动食品产

业集群做大做强，以精益求精的匠心精神深耕“舌

尖上的产业”，又要以技术创新为强劲引擎，尤其

是借助数字化、智能化创新之力，为美味产品持续

注入鲜活动力，让“安阳制造”食品品牌走向全国、

迈向世界。下一步，我们将重点做好以下几项工

作：

一、深化区域协同，激活集群发展势能。统筹

汤阴、内黄、滑县等食品产业核心县，强化产业空

间集聚效应，完善承接载体配套设施，促进政策、

技术、资本等要素高效协同。通过土地、资金等资

源倾斜，筑牢食品制造产业基础，构建错位发展、

集群联动的产业新格局。

二、加速技术赋能，拓展产业链条深度。以数

字化创新为引擎，驱动食品制造向智能化、高端

化、绿色化方向转型升级。聚焦企业技术需求及

产业共性关键技术难题，推动与省内外食品领域

知名科研院所开展“产学研”深度融合，鼓励企业

与科研院所共建联合实验室；推广自动化生产线

和数字化管理系统应用，提升生产效率与产品品

质稳定性；大力推广本地优质深加工食品，助力安

阳本土优质食品走出安阳，融入群众生活。

三、创新招商模式，汇聚发展核心要素。主动

深度对接京津冀、粤港澳大湾区等区域，积极承接

优质产业有序转移并推动其落地生根。进一步创

新招商方式，完善体制机制，通过“云招商”“展会

招商”“乡情招商”“以商引商”等多种举措，聚焦食

品产业链关键环节与短板弱项，结合我市食品产

业发展趋势与综合定位，吸引优质资源、资本布局

安阳，优化营商环境，引育一批“链主”企业，进一

步“延链、补链、强链、固链”，强化资源汇聚与集群

培育。

多领域发力
绿色食品攀高向强

今年上半年，全市食品制造产业群链依托汤

阴、滑县、内黄三大核心县，围绕“延链、补链、强

链”目标在多领域发力，推动绿色食品产业攀高向

强。

——指导核心县差异化发展。引导汤阴县聚

焦面制品精深加工、低温肉制品研发、速冻调理食

品创新、健康休闲食品开发四大产业群，打造中原

食品工业示范基地。引导滑县深度挖掘优质面品

加工链、生猪全产业链屠宰加工、道口烧鸡非遗技

艺传承三大潜力领域，塑造黄河流域特色食品产

业标杆。推动内黄县重点发展辣椒全产业链加

工、复合调味品研发、功能性饮品生产，同步布局

食品机械制造、冷链物流配套，构建“3+2”农食融

合发展体系。

——加强政策扶持。借助国家、省技术改造

“再贷款”政策为 10个技改项目提供专项贴息；推

动 3个项目申报 2025年省制造业高质量发展技改

示范类专项资金；2 家企业获 2025 年度首批省级

专精特新中小企业称号。中粮面业（安阳）等企业

获 2025年第一批省级智能工厂（车间）荣誉，出台

预制菜产业高质量发展措施，在多方面给予政策

倾斜。

——提升特色产品影响力。组织我市食品企

业申报河南省第二批“特色风味食品标志性产品、

制作技艺传承人和核心产区名录”，义兴张烧鸡、

众发食品的老庙牛肉被认定为“特色风味食品标

志性产品”；义兴张烧鸡的张存有、八代中和烧鸡

的张中和、众发食品的胡希平被认定为“特色风味

食品制作技艺传承人”。

——解决企业具体诉求。协调解决滑县牧原

肉食项目 120 亩用地、林州绿健产业园环评容缺

受理等难题；帮联服务“青苗”企业内黄县腾飞饮

品有限公司解决贷款 200万元，帮助 6家食品工业

企业获第一季度满负荷生产奖励等。

——协助核心县招商引资。汤阴县紧盯面制

品深加工招引原谷原麦、满谷食品等龙头企业，落

地巴奴中央厨房等 12个项目，对接 300余家企业；

与五芳斋集团签订中央厨房项目合作协议，计划

投资 2亿元建设年产 5万吨速冻食品生产线；推动

青岛日辰股权谈判；滑县主动接洽中裕食品、河南

源泉粮油小麦胚芽项目；内黄县主动对接袁隆平

农科辣椒深加工、山西千汇药业投资药厂等项目。

延链、补链、强链，我市食品制造产业群链聚

焦重点，久久为功，塑造出更多产业发展新优势。

食品制造产业群链：

有滋有味 农食融合端上百亿“大拼盘”
□本报记者 李 坤 王慧敏 刘 斐

一颗颗小卤蛋撑起企业2.3亿元年营收，一粒粒小芝麻走出国门香飘海
外，一只只烧鸡靠着“黑科技”焕新传统滋味……如今的安阳，正以“链式思维”
推动“舌尖上的产业”串点成链、聚链成群，稳健前行，成为拉动经济增长的有
生动力。今年上半年，我市食品制造产业交出亮眼答卷：95家规上企业火力
全开，实现规上工业总产值83.8亿元，同比增长21.9％。

从单品突围到产业集群，我市如何将“小食材”做成“百亿大产业”？记者
深入我市食品制造产业群链一线，深挖其串联企业、拓展链条，让产业“滋味”
更浓、发展动力更强劲的秘诀。

全国体量最大的200万羽鹌鹑养殖基
地，日产卤鸡蛋200万枚、卤鹌鹑蛋40吨，
2024年全年营收2.3亿元……河南新东方
食品股份有限公司（以下简称河南新东方）
位于“中国食品工业名县”汤阴，一颗颗小
卤蛋从这里走向全国各地。

“咕咕啾……”8月 15日，位于汤阴县
伏道镇的河南新东方鹌鹑养殖基地，18万
羽棕褐色的鹌鹑正在欢快地啄食，淡青色
的鹌鹑蛋顺着沟槽被收集到一起。

“去年10月，我们在汤阴、内黄两县建
成4个鹌鹑养殖基地，共计养殖鹌鹑200万
羽，目前已实现‘鹌鹑养殖—蛋品加工—蛋
品废料处理’的产业链闭环。”河南新东方
副总经理刘红春说。

在位于城关镇的生产车间里，一颗颗

鹌鹑蛋在经过清洗、烹煮、剥皮等程序后，
被倒入冒着热气的不锈钢大锅。工人们身
着无菌服，在流水线旁有序作业，卤好的鹌
鹑蛋裹着油亮的卤汁，随自动化生产线被
装进包装里。

“我们现在有‘八大锤’‘精忠报国’‘饭
果果’等五大品牌，除卤制肉蛋类休闲食品
外，还做鸡精、调味料等。”刘红春介绍，这
些卤味不仅走进了普通消费者的零食袋，
还成了“三只松鼠”“乡巴佬”“开心猫”等知
名休闲零食品牌的供货源，满足了不同人
群的口味需求。

作为我省农业产业化重点龙头企业，
今年上半年河南新东方营收已达 1.5 亿
元。刘红春说：“今年，公司全年营收的目
标是突破4.8亿元。”

8月 15日下午，走进汤阴县高新技术
产业开发区食品产业园内的安阳鼎芝食品
有限公司（以下简称鼎芝食品）车间，记者
看到，清理干净的芝麻随着传送带进入研
磨机，阵阵香气扑鼻而来。在该公司门口，
几名工人正忙着往大货车上装货。鼎芝食
品董事长朱红涛说：“这是4吨发往河北隆
尧的熟芝麻，今晚就可以准时交货。那边
是发往江西的成品芝麻油，明天一早出
货。”

朱红涛是河南周口人，长辈做的就是
与芝麻相关的生意，他从小耳濡目染，大学
毕业后决定从“芝麻小事”起步创业。2019
年 3 月，经过多方考察，鼎芝食品落户汤
阴，当年12月正式投产。鼎芝食品是一家
集研发、生产、销售、服务于一体的综合型
生产企业，主营芝麻油、芝麻酱、花生酱、熟
芝麻、花生碎等系列产品，2023年被省工
业和信息化厅认定为河南省创新型中小企
业。

鼎芝食品目前有 3条自动化生产线，
日产60多吨。今年年初以来，3条生产线

一直保持满负荷生产状态。目前，鼎芝食
品的客户遍及全国多个省份，产品远销马
来西亚、泰国、韩国以及欧洲国家，并与包
括12家上市公司、9家外贸出口企业在内
的千家企业和餐饮门店建立了长期合作关
系。今年上半年，鼎芝食品主营收入7000
万元左右。

短短 5 年多时间，鼎芝食品将“小芝
麻”做成了大产业。朱红涛说，自成立以
来，该公司建立了一套严密的“双源头控
制”体系，拥有科学可控的进货体系和严格
的质量管理体系，从食品原料购买到生产、
加工、储存、运输、销售，全链条保证食品安
全。

为扩大生产，朱红涛去年投资新建了
一座新工厂，计划建设7个厂房、12条生产
线，满负荷生产可达日产 300吨。“目前已
建好3个厂房，预计今年年底6条生产线可
投产。”朱红涛说，“我们将继续秉持‘让产
品荣耀 让人性闪光’的生产经营理念，努
力把鼎芝食品打造成国家级食品生产示范
企业。”

⑤

画宝刚烧鸡：
老字号有了“黑科技”

鼎芝食品：
“小芝麻”香飘海内外

河南新东方：
五大品牌食品售全国

河南新东方工人正在装车卤香烤鸡蛋

河南新东方卤蛋生产线

鼎芝食品工人正在榨油

鼎芝食品化验员正在做检测

画宝刚公司智能卤煮车间

画宝刚公司工人在非油炸工序作业

（本版图片由本报记者 郭有明 摄）


